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LUNDI MARDI

JEUDI VENDREDI

SEMAINE DU 20 AU 24 AVRIL 

-  PÉPINETTES VINAIGRETTE,
MAÏS, POIVRONS

- ÉMINCÉ DE CUISSE DE POULET
(FR) SAUCE PROVENÇALE

  DONT 
  FILET DE COLIN D’ALASKA(MSC)

 
-BROCOLIS PERSILLÉS SAUCE

PROVENÇALE

-VACHE QUI RIT 
-KIWI (BIO)

- SALADE DE BLÉ ARLEQUIN
VINAIGRETTE 

- BEIGNETS DE CALAMARS À LA
ROMAINE

- ÉPINARDS À LA BÉCHAMEL 

- ST NECTAIRE (AOP)

- CRÈME DESSERT VANILLE AU
LAIT DE LA FERME CHAMBON

- CÈLERI VINAIGRETTE AU
FROMAGE BLANC ET CIBOULETTE

- ALLUMETTES DE PORC FAÇON
CARBONARA

  DONT 
POISSON (MSC) FAÇON

CARBONARA

- MACARONI (BIO)
- YAOURT NATURE (BIO) DU GAEC

DE LA GRANGE
- GÂTEAU DU CHEF AUX PRALINES

ROSES

- RADIS BEURRE

- CURRY DOUX DE CAROTTES ET
POIS CHICHES

- SEMOULE (BIO)

- SUISSE SUCRÉ

- ORANGE (BIO)
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